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Cam O

Nuovi piatti, nuove proposte da assaporare

TARTARE DI MANZO
con pomodori secchi, stracciatella di burrata e mandorle

MOSCARDINI ALLA LUCIANA

SOUTE DI COZZE

FETTUCCINE TARTUFATE
SALSICCIA E PORCINI

SPAGHETTI VONGOLE

SPAGHETTI VONGOLE, PACHINO
E GRANELLA DI PISTACCHIO

SPAGHETTI STRACCIATELLA
datterini, siracciatella e granella di pistacchio

CARBONARA TARTUFATA

FETTUCCINE FIORI DI ZUCCA
E GUANCIALE

TAGLIATA CON PORCINI
TRIPPA ALLA ROMANA

1,2,3,7

1,2,3,6,7

1,3,6,7

13,7

13,7

12€

e

10€

15€

15€

16€

13,50€

15€

13,50€

23€
12€



BRUSCHETTA BIANCA
Pane, olio, sale (aglio a richiesta)

BRUSCHETTA PACHINO E RUGHETTA
Pane, pachino, rughetta

BRUSCHETTA CON CREMA D’OLIVE
Pane, tritato di olive nere

BRUSCHETTA CON | CARCIOFI
Pane, fritato di carciofi

FULL DI BRUSCHETTE
Mezze bruschette assortite

CONTADINA
Bufala artigianale e prosciutto crudo

ALETTE DI POLLO
in salsa BBQ

VERA BUFALA CAMPANA
Mozzarella di Bufala arfigianale sirappata a mano

PIZZICAROLO X2
Salumi, formaggi misti con focaccia o pane

CROCCHETTE
Crocchette di patate, parmigiano, uovo, pangrattato

SUPPLI AL TELEFONO
Riso, mozzarella, pomodoro (senza carne)

CROCCHETTE CACIO E PEPE

Crocchette di patate, parmigiano, uovo, pangrattato, salsa cacio e pepe

FIORE DI ZUCCA FRESCO
Fiori freschi, mozzarella, alici

ZUCCHINE A FIAMMIFERO
Lucchine tagliate a julienne, vovo, farina

FILETTO DI BACCALA
Filetto di Baccala in pastella con farina

FRITTO DI CARCIOFI FRESCHI
Carciofi a spicchi fritfi con uovo e farina

TRIS ROMANO
Arancini Carbonara, Amatriciana, Cacio e Pepe

BOCCONCINI DI BACCALA
con Crema di Ceci

13,7

13,7

13,7

1,3,7,9

13,7

1,3,4,7

1,50€
2,50€
3,50€
3,50€
7€
10€
6€

7€

15€

2,50€
2,50€
3,50€
3€
5€
4,50€
5,50€
7€

8€



fettuccine fatte a mano con il mattarello

CACIO & PEPE 137 13,50€
Pecorino romano, pepe nero

CARBONARA 13,7 13,50€
Uovo, guanciale, pecorino romano, pepe nero

ALLA MATTARELLO 13,7 13,50€
Pecorino romano, guanciale

ALL’AMATRICIANA 13,7 13,50€
Pomodoro, guanciale, pecorino romano

PORCINI 13 13,50€
in bianco con funghi porcini

TONNO E OLIVE 13,47 13,50€
RAGU DI CINGHIALE 137,12 13,50€
PASTA BABY 1347 7,50€
ARROSTICINI 1€
8 arrosticini di ovino alla brace

BISTECCA DI POLLO 13€
Sovra coscia e coscia disossata

PETTO DI POLLO 1€
Petto di pollo alla brace

COSTATA DI MANZO 20€
Manzo Danere senz'osso 300 gr

TAGLIATA DI MANZO 20€
Manzo Danese 300 gr

Tutti gli Hamburger sono accompagnati da
Insalata, Patatine fritte, Pomodoro e Salsa BBQ

HAMBURGER DI MANZO s 12,50€
Hamburger di manzo 220 gr

BACON BURGER 7z 13,50€
Hamburger di manzo 220 gr con bacon

CHEESEBURGER 1372 13,50€
Hamburger di manzo 220 gr con cheddar

BACON CHEESEBURGER 372 13,50€

Hamburger di manzo 220 gr con bacon e cheddar



PATATE AL FORNO 5 4,50€

PATATE FRITTE 4 4,00€
CICORIA RIPASSATA O ALL’AGRO 5 4,50€
VERDURE GRIGLIATE 6 S5€

Melanzane, zucchine, peperoni

INSALATONE BUFALA E TONNO 4,7 10€
insalata con mozzarella, pachino, tonno, olive

INSALATONE POLLO 10€
insalata con pollo, pachino, olive

Chiedi al nostro staff’!

ACQUA 2€
COPERTO/SERVIZIO 2€
CESTINO DI PANE 1 2€

I'aggiunta di prodotti ai piatti standard potrebbe comportare un
costo supplementare. Per informazioni chiedi al nostro staff.



AR R
LAPIZZA

Impasto steso al mattarello
Con selezione di grano tenero nazionale

PIZZA CROSTINO 16,7 €7,50

Mozzarella, prosciutto cotto

FUNGHI BIANCA LS €8,00

Mozzarella, funghi

BUFALA E PACHINO 17 €8,00

Mozzarella, mozzarella di bufalino, pachino, basilico

PROVOLA E SPECK 13,712 €8,00

Formaggio affumicato, speck

PIZZA CARBONARA Lelzis €8,50

Mozzarella, pecorino romano, uovo, guanciale

PATATE E SALSICCIA 137 €8,50

Mozzarella, patate, salsiccia

BOSCAIOLA 167 €8,50

Mozzarella, funghi, salsiccia

QUATTRO FORMAGGI 137 €9,00

Mozzarella, gorgonzola, provola, parmigiano

RADICCHIO E GORGONZOLA 137 €9,00

Mozzarella, radicchio, gorgonzola

RUCOLA, BRESAOLA E PARMIGIANO 137,12 €9,00

Mozzarella, rucola, bresaola, scaglie di parmigiano

FIORI E ALICI 16347 €9,00

Mozzarella, fiori di zucca, alici

ORTOLANA 16 €9,00

Mozzarella, zucchine, peperoni, melanzane

*& possibile apportare variazioni i condimenti delle pizze soltanto con ingredienti presenti nel nostro mend
con un costo supplementare



AR R
LAPIZZA

Impasto steso al mattarello
Con selezione di grano tenero nazionale

MARINARA 16 €5,00

Pomodoro, aglio, origano

MARGHERITA LS €7,00

Pomodoro, mozzarella

NAPOLI b €7,50

Pomodoro, mozzarella, alici

WURSTEL 16,7 €7,50

Pomodoro, mozzarella, wurstel

FUNGHI LE €8,00

Pomodoro, mozzarella, funghi

DIAVOLA 17 €8,00

Pomodoro, mozzarella, salame piccante

MARGHERITA CON BUFALA 13,7 €9,50

Pomodoro, mozzarella di bufalino, basilico

CAPRICCIOSA 1673 €9,00

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto crudo, uovo, olive, carciofini

BOSCAIOLA 16 €8,50

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, funghi

AMATRICIANA 16,7 €8,50

Pomodoro, mozzarella, guanciale, pecorino romano

*& possibile apportare variazioni i condimenti delle pizze soltanto con ingredienti presenti nel nostro mend
con un costo supplementare



AR R
LAPIZZA

Impasto steso al mattarello
Con selezione di grano tenero nazionale

FOCACCIA SEMPLICE 137 €3,50

olio, sale, rosmarino

PARMA 137,12 €10,00

Focaccia, prosciutto crudo

PACHINO E BUFALA 157 €10,00

Focaccia con pachino, mozzarella di bufalino a crudo

FOCACCIA RIPIENA 137 €10,00

Focaccia ripiena con cicoria

CROSTINO CON ALICI 134712 €8,50

Pane, alici, mozzarella, olio

CROSTINO FUNGHI E PARMA 137,12 €9,00

Pane, funghi, prosciutto crudo di parma, mozzarella

CALZONE CLASSICO 1,3,7,12 €10,00

Mozzarella, prosciutto crudo, uovo

CALZONE FUNGHI E COTTO 137,12 €10,00

Mozzarella, funghi, prosciutto cotfo

*& possibile apportare variazioni i condimenti delle pizze soltanto con ingredienti presenti nel nostro mend
con un costo supplementare



¢ sempre una buona idea!

Digeribile e friabile
grazie alle 72 Ore di lievitazione

e il mix di farine dell'impasto

Ca =9
LA PINSA

Impasto steso a mano con miscela
di farine selezionate di frumento, riso e soia

AMATRICIANA SBAGLIATA

Mozzarella, Pachino, Guanciale, Cipolla Rossa, Pecorino

BURINA

Base bianca, trippa alla romana e pecorino

CALABRESE

Mozzarella, Patate, Provola, ‘Nduja

CAMPANA

Pomodoro, Alici, Olive di Gaeta, Pomodori secchi, Bufala

CLASSICA

Mozzarella, Pomodoro

ROMANA
Mortadella, Burrata DOP, Granella di Pistacchio

TARTUFATA

Pomodoro, Prosciutto Cotto, Porcini e Salsa Tartufata

1,3,7,12

13,7

1,3,7,10

1,3,4,7,12

1,3,7,12

1,3,7,8

1,3,7,12

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€8,00

€10,00

€12,00

*& possibile apportare variazioni ai condimenti delle pizze soltanto con ingredienti presenti nel nostro mend

con un costo supplementare



ACQUA NATURALE - ILT

FANTA

COCA COLA

COCA COLA ZERO

SPRITE

SPRITZ

MENABREA CHIARA - 0,2
MENABREA CHIARA - 0,4
MENABREA ROSSA - 0,2
MENABREA ROSSA - 0,4

BIRRA 66 CL

ALLA SPINA

ALLA SPINA

ALLA SPINA

ALLA SPINA

IN BOTTIGLIA

2,00€
2,50€
2,50€
2,50€
2,50€

6,00€

3,50€
5,50€
4,00€
6,00€

5,00€



°o°q° 00000

CARTA DEI VINI

TORRE IN PIETRA

00

ELEPHAS BIANCO-TORREINPIETRA 5 13,50
ELEPHAS ROSSO-TORREINPIETRA 5 : 8 13,50

SATRICO CASALE DEL GIGLIO 5 18

PECORINO TERRE DI CHIET! 5 18
GEWURTZTRAMINER  ELENA WALCH i 28
RIFLESSI SANT'ANDREA 18
SAUVIGNON JERMANN i 35
PROSECCO DE FAVERI 5 18

PETIT MANSENG CASALE DEL GIGLIO i 18

~——C=  ViniRossi AR
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SHIRAZ CASALE DEL GIGLIO 5 18
CHIANTI BANFI 6 18
MORELLINO DISCANSANO FATTORIA LE PUPILLE 18
AMARONE SANTI 35




TIRAMISU DELLA CASA 13,78
SDRUFOLONE 137,12
pizza arrotolata, olio, nutella

DOLCE DEL GIORNO 137,12
TARTUFO PIZZO CALABRO 37,8

classico, hianco, pistacchio

GELATO 1,3,7,12
limone, cocco...

FRUTTA DI STAGIONE
cocomero, ananas, melone

CAFFE
GRAPPA BIANCA
GRAPPA BARRIQUE

AMARO

Montenegro, Averna, Amaro del capo, Jagermeister

LIMONCELLO
WHISKY

ql\

5€
8€

5,50€
6€

5€

5,50€

2,00€
5,00€
5,50€

4,50€

4,50€
8,00€

8,00€



Elenco degli ingredienti

Si avvisa la gentile clientela che, nei piatti preparati e somministrati
in questo esercizio, e nelle bevande, possono essere contenuti ingredienti
o coadiuvanti considerati allergeni

Elenco degli ingredienti allergenici utilizzati in questo esercizio e
presenti nell'Allegato del Reg.1169/2011 UE
“Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze”

CEREALI CONTENENTI GLUTINE E PRODOTTI DERIVATI
GRANO, SEGALE, ORZ0, AVENA, FARRO, KAMUT

CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI
E LORO DERIVATI

UOVA E PRODOTTI A BASE DI UOVA

PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE
ARACHIDI E PRODOTTI A BASE DI ARACHIDI
SOIA E PRODOTTI A BASE DI SOIA

LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE
(INCLUSO LATTOSIO)

FRUTTA A GUSCIO E LORO PRODOTTI
MANDORLE, NOCCIOLE, NOCI DI ACAGIU, DI PECAN, DEL BRASILE,
PISTACCHI, NOCI E MACADAMIA

SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO

SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE

SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO
ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI

LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI

MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI

Un nostro responsabile incaricato & a vostra disposizione per
fornire ogni supporto o informazione aggiuntiva anche mediante
I'esibizione di idonea comunicazione, quali istruzioni operative,
ricettari, etichette originali delle materie prime.



